Receitas

I B Pappardelle Puttanesca

Um prato cldssico simples mas delicioso da cozinha italiana
Para 4 pessoas Tempo de preparagdo: 15 minutos Tempo de cozedura: 20 minutos

450 g de massa Pappardelle

6 tomates ameixa/Roma maduros

60 ml de azeite virgem extra

1 colher de sopa de orégdos

1 colher de cha de manjerona

1% colher de cha de pimentao esmagado
250 g de azeitonas pretas cortadas aos
bocadinhos

65 % de alcaparras

4 dentes de alho picados

10 filetes de anchovas cortades aos
bocadinhos

6 fatias finas de queijo Fontina/Gruvere/
Emmental

Cologue o lomate ¢ o aate numa
‘rigideira ou cagarola pequena e dee
‘erver em lame branco.

Encha um reqpiente com dgua e leve 3o
lame, quando levantar fervara ponha a
Massa a cozer.
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ingredientes ao malho de tomate,

mexendo sempre cam uma colber de pau.

Espalhe este molho sobre 3 massa &
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ACesshrio para Massa



