Receitas

I I Papanasi

Panquecas de queijo romenas
Para 4 pessoas Tempo de prepara¢Zo: 5 minutos Tempo de cozedura: 15 minutos

* 900 g de gueijo de guinta

« 50 g defarinha

= §ove

» Y% colher de cha de sal

* 6 colheres de sopa de agacar

= 2 colheres de ¢hd de raspa de limao

= 120 ml de 6leo vegetal

= 360 ml de natas batidas

» 2 colheres de sopa de extracto de baunilha

T ac Jeca bem o dlea numa frigiceira ou 5 Misture as natas batidas com o aqacar
cacarola pecaena até comecar @ char” restante e o extracto de baunilha até
ficar em creme.
2 Numa tigela, misture e bata maito bem
0 Gueio, o5 aves, a ‘annha, metade ¢o 6 Cubra as panguecas com este creme.
aqocar, & raspa de limdo e o sal. .
5 * 7 Termine com uma colher ce cha de
3 Comuma calher, cologue cerca de % ce molho de framboesa ou morango, se
chavena desta mistura na frigiceira para cesejar
fazer uma pangqueca. .
panq 8 sirva quente.
4 Deixe cozinhar até courar bem ce cada S .,
S M. -
lado e ate a massa da pangueca nao e riy -
saltar caanca s2 1oLz com a ponta do °"’~ln‘o_f
deda. e o
——
Tigela Cagarola pequena  OU  Fregideura antiaderente

de 20 <m



